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PAYS de UN REPdS 100 % LOCAL DANS LRS CANTINRS
BedRNAdiSRS

sur lapériode du 18 juin au o3 juillet 2026

OPeBRATION REPAS 100%
BedRNAdiS POUR FETER L’2Te !

Contact presse

Maider Barreix, Chargée de mission Projet alimentaire territorial Béarn
m.barreix@pays-de- earn.frn] 05591150 56

L BedRN REMET LR COUVERT dVRC 29 CANTINRS MOBILiSeRS

En décembre 2025, dans le cadre du Projet Alimentaire Territorial du Pays de Béarn, le Défi Locavore
et Bas Carbone®, proposé par Stéphane Linou, pionnier du mouvement locavore en France a été
relevé par 12 établissements béarnais de restauration collective.

- L'objectif : proposer un repas de fin d’année 100 % local et bas carbone.

- Résultat : prés de 2 600 repas servis, en moyenne 70 % de produits bio, et environ 12 000 € de
retombées directes pour les producteurs et artisans locaux.

Les résultats du défi 2025 en image - ici

Au-deld des chiffres, ce défi a permis de tester, en conditions réelles, la capacité du territoire (filieres
locales, chaines logistiques et coopérations entre acteurs) a répondre & un objectif commun : nourrir
localement, durablement et équitablement.

Une démonstration collective rendue possible par l'alliance entre 'audace créative des chefs et la
rigueur exigeante d’'un cahier des charges sans compromis. Un test grandeur nature de la résilience
alimentaire du territoire.

Fort de ce succes, 'ambition est désormais d’inscrire un rendez-vous annuel autour d’'un menu 100%
béarnais, proposé aux convives de la restauration collective, afin de valoriser les produits du territoire,
la saisonnalité et 'engagement des équipes en faveur d'une alimentation responsable.

Un Appel a Manifestation d’Intéret a été lancé au printemps et 29 établissements ont répondu
présents pour cette opération initié€ par le Pays de Béarn, en partenariat avec le Conseil
Départemental 64, ainsi que I'’Association des Maires 64, la Chambre d'agriculture 64, le CIVAM Béarn
et I'Union des Producteurs Fermiers 64. Du 18 juin au 3 juillet, prés de 6500 éleves féteront la fin de
I'année scolaire autour d'un repas 100% béarnais, aux couleurs de I'été.

Un avant-godt des vacances !


https://pays-de-bearn.fr/actualites/ruralite/le-bearn-releve-le-defi/

LRS eQUIPRS DR CUISINe TRAVAILLENT & PARTIiR D’UN
CdHieR DRS CHARGRS “d Ld BedRNAiSR” POUR
MRTTRE LR BedRN N eBULLIiTiON

CONCRVOIR UN REPAS 100% BedRNAdiS

Un repas complet : entrée, plat, dessert

e 100 % local : des ingrédients produits en Béarn

e De qualité : privilegier des produits de saison, peu
transformés, bio ou sous signes de qualité selon les filieres
disponibles

 Duchamp al'assiette : le juste prix pour tous

e Savoureux :un menu pensé pour régaler vos convives !

e Un produit a I’honneur

En bref : bien manger, payer juste, valoriser ceux qui produisent

SENSIBILiSER, FeDeRPR, TRANSFORMER

Au-deld de l'assiette, cette opération poursuit plusieurs objectifs :
e Sensibiliser les convives aux enjeux de I'alimentation durable
e Valoriser les filieres agricoles locales
e Encourager des pratiques d'achat responsables
e Renforcer les liens entre producteurs, collectivités et cuisines

Elle s’inscrit pleinement dans le Projet Alimentaire du Béarn, qui vise a construire une alimentation
locale, résiliente et créatrice de valeur pour le territoire.

UNE MOBILiSATiON D’dMPLRUR SUR TOUT Le TRRRIiTOIRR

Creches, écoles, colleges, lycées, EHPAD, structures médico-sociales et restaurants d’entreprises :
toutes les formes de restauration collective se sont engagées, dans I'ensemble des
intercommunalités du Béarn.

Au total, ce sont 29 établissements mobilisés, répartis sur les 8 intercommunalités. Cela représente

prés de 6 500 convives concernés.

UN DeFi CRedTiF, 3 Ld SAUCR BadRNdiSe

De Pau a Oloron, de Mourenx & Morlads, de la vallée d’'Ossau aux Luys-en-Béarn, c’est tout un territoire
qui se mobilise : des petits établissements (créches de 20 convives) aux grandes unités de
production (jusqu’a 1300 repas servis), en milieu urbain comme rurall.

Cette diversité constitue une véritable expérimentation grandeur nature, démontrant que le “100 %
local” est possible a toutes les échelles.

Pd4S de
BedRN



LeS iINGREDIeNTS SPCRRTS DR Ld RRCRTTR

Le projet rassemble de nombreux acteurs du territoire :

le Pays de Béarn, porteur du projet alimentaire de territoire

le Conseil départemental des Pyrénées-Atlantiques, qui accompagne la restauration collective via son
Projet Alimentaire Territorial "Manger Bio & Local 64" ;

I'Association des Maires et Présidents de Communautés du 64, qui a décliné laccompagnement des
communes pour leurs écoles avec le Conseil départemental via la démarche "Manger Bio & Local & la
cantine’

les organismes professionnels agricoles : Union des Producteurs Fermiers, CIVAM Béarn et Chambre
d’Agriculture 64, qui apportent leur connaissance du territoire et facilitent I'approvisionnement local.

Les équipes de cuisine, passionnées et inventives, qui sublimeront les produits du terroir avec créativité et
savoir-faire.

les producteurs et artisans béarnais.

Chacun met la main da la pdte : du champ & l'assiette, en passant par la marmite, tout le territoire se
mobilise pour faire de ce repas un moment de fierté collective.

Les établissements engaqés a relever ce défi estival 100% |B8dRN

Créche Babil BILLERE jeudi 02 juillet 2026
Creche La Pépiniére PAU jeudi 18 juin 2026
Restaurant administratif de I'H6tel du Département PAU jeudi 18 juin 2026
Restaurant d'entreprise FAREVA IDRON jeudi 25 juin 2026
EHPAD Résidence I'Esquirette LESCAR mardi 23 juin 2026
Lycée Louis Barthou PAU mercredi 24 juin 2026

OPEA P6le Médico Social

MAZERE LEZONS

vendredi 19 juin 2026

DITEP les EVENTS

RIVEHAUTE

jeudi 18 juin 2026

Cantine scolaire de I'école la Fontaine

SALIES-DE-BEARN

vendredi 03 juillet 2026

Collége Pierre JELIOTE

LASSEUBE

jeudi 18 juin 2026

EHPAD Résidence du Barétous

ARAMITS

vendredi 19 juin 2026

Créche Créch'ndo

OLORON STE MARIE

vendredi 26 juin 2026

Créche llot Mémes

OLORON STE MARIE

vendredi 26 juin 2026

Créche La Haut

OLORON STE MARIE

vendredi 26 juin 2026

Créche Grain de Soleil

ARAMITS

vendredi 26 juin 2026

Créche Les Poquetets

BEDOUS

vendredi 26 juin 2026

Collége René FORGUES

SERRES-CASTET

jeudi 02 juillet 2026

Restaurant inter-entreprise LES LUYS EN BEARN

SERRES-CASTET

lundi 22 juin 2026

RPI Cabidos Malaussanne

MALAUSSANNE

lundi 22 juin 2026

La Cuisine de LOUS MAINATS

SAUVAGNON

mercredi 01 juillet 2026

SRPI LABASTIDE-CEZERACQ/LABASTIDE-MONREJEAU

LABASTIDE-CEZERACQ

jeudi 02 juillet 2026

Créche Les Magnolias ORTHEZ jeudi 25 juin 2026
Restaurant scolaire de Mourenx MOURENX jeudi 25 juin 2026
Restaurant Inter-Entreprise de Lacq LACQ mardi 23 juin 2026
Collége La Hourquie MORLAAS jeudi 18 juin 2026
Cantine scolaire de I'école de Saint-Castin SAINT-CASTIN mardi 30 juin 2026
Cantine scolaire d'Assat ASSAT mardi 30 juin 2026
Mairie Arudy, école primaire et collége d'ossau ARUDY jeudi 18 juin 2026
IME Martoure ARUDY jeudi 18 juin 2026




L@ PAYsS DR BedRN

Le Pays de Béarn rassemble les huit intercommunalités du
territoire (Béorn—des—Gaves, Lacq-Orthez, Vallée d'Ossau, Haut
Béarn, Nord-Est Béarn, Pays de Nay, Luys-en-Béarn, Pau Béarn
_ Pyrénées), le Département des Pyrénées-Atlantiques et
TouLouse I'association du Montanérés pour mener, ensemble, des actions
collectives.

BORDEAUX

BiL;ﬁO

_ le Pays de Béarn répond a trois objectifs stratégiques pour
PaMPeLUNE affirmer, faire connaitre et anticiper 'avenir d'un Bearn vivant,
innovant, équilibreé.

Une des clés de réussite est d'envisager lidentité territoriale et
culturelle du Béarn comme un vecteur de son projet de
développement. Le Projet Alimentaire du Béarn et la Valorisation
de I'ldentité Culturelle Béarnaise en sont une traduction concrete.

"
LARAGOLE

Pour en savoir plus sur le Projet Alirrlmen’raire territorial Béarn, c’est
Rar ici:

ysie : elydoibonnd
uipag ap sAbd/1ouloy10D-8ssbg UslpY : salydpiBoloyd
SUPaID
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https://pays-de-bearn.fr/actions/p-a-t/
https://pays-de-bearn.fr/actions/p-a-t/
https://pays-de-bearn.fr/actions/p-a-t/
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